
$15 .990
$16 .990
$16 .990
$16 .990
$17 .990
$18 .990
$18 .990
$17 .990
$17 .990
$18 .990
$18 .990
$18 .990

TARTAS
T a r t a  E d u a r d o  
P i e  d e  L i m ó n
T a r t a l e t a  F r u t a s
P r a l i n é  A l m e n d r a s
T a r t a  O r e o
D ú o
M i x t a  S a n  P e d r o  
K u c h e n  
T a r t a  B o m b ó n
Á n g e l e s  
T a r t a  T e n t a c i o n e s
Cheesecake Maracuyá

S A N  P E D R O

UNIDAD

 PASTELERÍA

T a r t a
T o r t a
T o r t a  P r e m i u m  

PORCIONES UNIDAD
$2 .890
$3 .990
$4 .490

T r u f a
A m a r e t t o
B a i l e y
A l m e n d r a d o
C o c a d a

$750
$750
$750
$750
$700

UNIDADTRUFAS



ALFAJORES
M a n j a r - C h o c o l a t e
M a n j a r - C h o c  C h i c o
M a i c e n a
M a i c e n a  C h i c o
D e l i c i a
D e l i c i a  C h i c a
M i e l  R e l l e n o  
C h i l e n i t o
C a j a  H o j a r a s c a  ( 3 0 )
D o n a
D o n i t a
F a c t u r a  M i l h o j a s
B e r l í n

$1.850
$850

$1.350
$750

$1.350
$750
$850

$1.600
$2.990
$1.500
$800

$1.750
$1.300

S A N  P E D R O

UNIDAD

 PASTELERÍA

Manjar
Manjar-Trufa
Trufa
Trufa-Naranja
Trufa-Frambuesa
Trufa-Maracuyá   

MARPLATENSES

$1.650
$1.750
$1.850
$1.850
$1.850
$1.850

UNIDAD



S A N  P E D R O

SOUVENIRS

A l f a j o r  p e r s o n a l i z a d o
B o l s i t a  d e  T r u f a
G a l l e t a  D e c o r a d a

$1 .990
$2 .990
$1 .490

UNIDAD

 PASTELERÍA

GUSTITOS
M e r e n g u i t o
P a l e t a  M a r s h m e l l o w
P a q u e t e  C u c h u f l í
P a c k  G a l l e t a  M i e l

$250
$1 .690
$2 .290
$1 .990

UNIDAD

CAJITAS DE 
REGALO UNIDAD

P e q u e ñ a  I
P e q u e ñ a  I I
C a j i t a  T r u f a s
C a j i t a  D u l c e s

$11 .990
$11 .990
$14 .490
$10 .490

(A PEDIDO)



$2 .190
$2 .390
$2 .490
$2 .690
$2 .790
$2 .790
$2 .990

PAN
C o r r i e n t e
M a r r a q u e t a
I n t e g r a l
D o b l a d i t a
C o m p l e t o
F r i c a
E s p e c i a l e s

E S T .  2 0 1 0

S A N  P E D R O
S A N  D I E G O ,  C A L I F O R N I A

EMPANADAS

P o l l o
N a p o l i t a n a
C a r n e  P i c a d a
J a m ó n - Q u e s o
Q u e s o
Champiñón-Queso
Mechada-Queso 
        
     

$2 .390
$2 .490
$2 .590
$2 .790
$2 .990
$2 .990
$3 .390

KILO

UNIDAD

PANADERÍA



ROLLS Y WRAPS*
Roll Jamón-Queso Frito
Mini-Wrap

$700
$750
$800
$800
$800
$800
$850

EMPANADITAS

P o l l o
N a p o l i t a n a
C a r n e
Q u e s o
J a m ó n - Q u e s o
C h a m p i ñ ó n - Q u e s o
M e c h a d a - Q u e s o

$900
$900

E S T .  2 0 1 0

S A N  P E D R O
S A N  D I E G O ,  C A L I F O R N I A

UNIDAD

UNIDAD

COCTELERÍA SALADA

CATERING

* P E D I D O  M Í N I M O  2 5  U N I D A D E S  



E S T .  2 0 1 0

S A N  P E D R O
S A N  D I E G O ,  C A L I F O R N I A

COCTELERÍA SALADA

CATERING

C a r n e  y  m o r r ó n  

BROCHETAS
$1 .390

UNIDAD
N a p o l i t a n a
E s p a ñ o l a  
S a n  P e d r o
P r e - p i z z a  

$750
$750
$750
$250

MINI-PIZZAS 

UNIDAD

OTROS
T u t i t o s  C ó c t e l
S o p a i p i l l a  M e d i a n a
S o p a i p i l l a s  G r a n d e
S o p a i p i l l a s  C ó c t e l

$950
$300
$500
$150

UNIDAD

T r a d i c i o n a l  V a c u n o

* D I S P O N I B I L I D A D  D E S D E  2 5  U N I D A D E S  

T r a d i c i o n a l  A v e
C a r n e  y  m o r r ó n  

$1 .190



E S T .  2 0 1 0

S A N  P E D R O
S A N  D I E G O ,  C A L I F O R N I A

UNIDAD

COCTELERÍA DULCE

CATERING

UNIDAD

MINI TARTALETA 
P a s t e l e r a + F r u t a  
M i n i - E d u a r d o
P i e  d e  L i m ó n

$700
$700
$750

MINI ALFAJORES
Maicena
Chocolate-Manjar
Trufitas
Mil hojas

$600
$650
$550
$750

POSTRES      
C o p a  5 0 m l :
       A m o r
       A m a r e t t o
       S u s p i r o  L i m e ñ o
       M o u s s e  C h o c o l a t e
       O r e o
       B o m b ó n  N a r a n j a

$1 .390
$1 .390
$1 .390
$1 .390
$1 .390
$1 .390

* D I S P O N I B I L I D A D  D E S D E  2 5  U N I D A D E S  



25 PERSONAS 45 PERSONAS

Bizcochos de vainilla,
rellenos con crema

chantilly y trocitos de piña.

Bizcochos de vainilla, rellenos
con  crema chantilly, manjar

y trocitos de durazno.

Bizcochos de vainilla en tres
leches con crema pastelera.
Cubierta merengue suizo..

15 PERSONAS

Bizcocho Durazno  Bizcocho Piña Tres Leches 

8 PERSONAS

Bizcochos de vainilla,
relleno con crema de

manjar, manjar y nueces.

Manjar NuezHojarasca
Hojarascas rellenas con manjar,

crema chantilly, crema
pastelera y nueces. Cobertura

de manjar y merengue.

   20.990   26.990   37.990   59.990 

C L Á S I C A ST O R T A S

Bizcochos de chocolates,
relleno con crema  de

chocolate y una crema trufa.

Chocolate

Discos de merengue,
rellenos con crema chantilly

y frambuesas frescas. 

Sor Verónica
Discos de merengue,

rellenos con crema de
lúcuma y nueces

Sor Cecilia

(consultar precio) (consultar precio)

Discos de merengue,
rellenos con cheesecake

Oreo, galletas Oreo y Trufa. 

Oreo Helada

(consultar precio)



C L Á S I C A ST O R T A S

Bizcochos de vainilla y
milhojas, rellenos con crema

chantilly, manjar y
frambuesa.

Amor

S U P E R I O R

Italiana
Milhoja, bizcochos de vainilla y
disco de merengue, con crema

chantilly, manjar y
frambuesas.

Selva Negra
Bizcochos de chocolate con
crema chantilly,  salsa de
frambuesa y frambuesas.. .

Bizcocho Frambuesa
Bizcochos de vainilla,
rellenos con crema

chantilly y frambuesa.

Bizcochos de chocolate, rellenos
con crema de menta y trufa, con
cobertura de chocolate en rama.

Menta San Pedro

Bizcochos de chocolate, con
crema chantilly, manjar y

amaretto. Cobertura crema,
almendras y chocolate

Amaretto

25 PERSONAS 45 PERSONAS15 PERSONAS8 PERSONAS

   22.990  29.990  41.990  69.990 

Bizcochos de vainilla y disco
de merengue, con crema de
lúcuma, manjar y trocitos

de nuez.

Lúcuma Real
Bizcochos de chocolate

remojados en tres leches, crema
pastelera, manjar, plátano y

cobertura de chocolate.

Eduardo

Milhoja Clásica
Milhoja, rellenos con 

manjar, crema chantilly y
nueces.



P R E M I U MT O R T A S

Bizcochos de vainilla,
remojado en tres leches con
crema chantilly, trocitos de
chocolate y pasas al ron.

Bizcochos de chocolate,
rellenos con trufa,
manjar y nueces

Pasas al Ron Trufa Imperial

Bombón
Bizcochos de chocolate, salsa de
frambuesa, frambuesas frescas

trufa y manjar. Cubierta
merengue y chocolate.

Terciopelo Rojo
Biscochuelos rojos, con crema

chantilly y frambuesas.
Cobertura de chocolate blanco

en rama y rosas rojas.

Bombón Naranja
Bizcochos de chocolate,

crema de naranja, 
trufa y manjar. Cubierta

merengue y chocolate.

25 PERSONAS 45 PERSONAS15 PERSONAS8 PERSONAS

   26.990  35.990  45.990  73.990 

Moka
Biscochos de chocolate y mil
hojas, rellenos de crema de
moka con café 100% arábica

y frambuesas frescas.



CHIRIMOYA          
ALEGRE

SOR CECILIA 

SOR VERONICA

$ 2 2 . 9 9 0  c / u

DISCOS DE MERENGUES,
RELLENOS CON CREMA

CHANTILLY Y FRAMBUESAS
FRESCAS.

DISCOS DE MERENGUE,
RELLENOS CON CREMA DE
CHIRIMOYA Y CHIRIMOYA.

DISCOS DE MERENGUES,
RELLENOS CON CREMA DE

LUCUMA Y NUECES.

OREO 
DISCOS DE MERENGUES,

RELLENOS CON CREMA DE
OREO, TRUFA Y GALLETA OREO

12 PERSONAS



BISCOCHO PIÑA
P L A C E R  Y  F R E S C U R A  D E  U N A  V E Z

Bizcocho Piña es una fresca y liviana fusión de
ricos bizcochuelos mezclados con una suave crema
chantilly, todo acompañado de ricos trozos de piña.

Decoración en crema y chocolate blanco. 

INGREDIENTES

25 PERSONAS 45 PERSONAS15 PERSONAS8 PERSONAS

20.990      26.990       37.990     59.990    

*Imagen referencial de 4 capas



BISCOCHO DURAZNO

Bizcocho Durazno es una fresca y liviana fusión de
ricos bizcochuelos mezclados con una suave crema

chantilly y manjar, todo acompañado de ricos
trozos de durazno. Decoración en crema y chocolate

blanco. 

V E R A N O  E S  T O D O  E L  A Ñ O

INGREDIENTES

25 PERSONAS 45 PERSONAS15 PERSONAS8 PERSONAS

 20.990   26.990    37.990   59.990   

*Imagen referencial de 4 capas



TRES LECHES
P A R A  L O S  Q U E  S A B E N  D E  D U L Z U R A

INGREDIENTES
Suaves bizcochuelos de vainilla remojados en tres
leches y rellenos con crema pastelera. Decoración

en merengue suizo. 

25 PERSONAS 45 PERSONAS15 PERSONAS8 PERSONAS

  20.990   26.990   37.990   59.990   

*Imagen referencial de 4 capas



HOJARASCA
M A N J A R  P O R  S I E M P R E

INGREDIENTES
Hojarasca rellena con manjar, crema
chantilly, crema pastelera y trozos de

nueces. Cobertura de manjar y merengue.

25 PERSONAS 45 PERSONAS15 PERSONAS8 PERSONAS

 20.990  26.990  37.990   59.990

*Imagen referencial de 4 capas



INGREDIENTES

MANJAR NUEZ
U N A  D U P L A  I R R E S I S T I B L E

Bizcochos de vainilla, rellenos con crema
de manjar y nueces. Decorado en crema

de manjar y nueces.  

25 PERSONAS 45 PERSONAS15 PERSONAS8 PERSONAS

  20.990   26.990   37.990   59.990  

*Imagen referencial de 4 capas



CHOCOLATE
U N  S U E Ñ O  H E C H O  C H O C O L A T E

INGREDIENTES
Bizcochos de chocolate, rellena de crema de

chocolate y una deliciosa capa de trufa.
Decorado en crema de chocolate, trufas y

chocolate en rama. 

25 PERSONAS 45 PERSONAS15 PERSONAS8 PERSONAS

 20.990   26.990   37.990   59.990   

*Imagen referencial de 4 capas



SOR 
L A  F R A M B U E S A  E L E V A D A  A  L O  D I V I N O

PRECIOS

PRESENTACIÓN

INGREDIENTES

La Sor Verónica es un tributo a nuestra protectora. Es una
torta helada que se puede disfrutar en todas las estaciones
del año. Posee una mezcla de dulzura y frescura tan
balanceada que terminan creando su único problema: uno
termina comiéndose toda la torta ¡de una sola vez! 

Tres ingredientes para lo sublime: merengue, crema y
frambuesas frescas. 

12 personas

  

 22.990 

VERÓNICA



OREO
N U E S T R A  G A L L E T A  F A V O R I T A  M O D O  V E R A N O  

PRECIOS
PRESENTACIÓN

INGREDIENTES

La galleta Oreo es un tentación todo el año, pero
sólo en verano aparece en versión helada. Un
postre delicioso para disfrutar mordida a
mordida. 

Base de merengue, queso crema y oreo, trufa y
crema con chocolate en ramas.

12 personas

  

 22.990 

HELADA



SOR 
H E C H A  C O N  M A N O  D I V I N A

PRECIOS

PRESENTACIÓN

INGREDIENTES

La Sor Cecilia es otra de nuestras guardianas. Le
hemos querido dedicar una sinfonía de sabor
como ella se merece. Esta torta helada mezcla la
dulzura del manjar y el merengue con la frescura
de una crema de lúcuma helada y deliciosas
nueces. Divina. 

12 personas

  

 22.990 

CECILIA



CHIRIMOYA 
U N  C L Á S I C O  E N  S U  M E J O R  V E R S I Ó N

PRECIOSINGREDIENTES
Este clásico que más que
alegre nos pone felices :)

Tres ingredientes:
merengue, crema de
chirimoya y nuestra

especial crema de naranja. 

12 pers.    22.990 

ALEGRE



MIL HOJAS CLÁSICA
T R A D I C I Ó N  I N S U P E R A B L E

INGREDIENTES

Milhojas, rellenas con manjar, crema chantilly y nueces.
Cobertura en trufa y manjar con nueces. Una debilidad de

siempre, hecha como nunca. 

25 PERSONAS 45 PERSONAS15 PERSONAS8 PERSONAS

  22.990        29.990        41.990         69.990 



EDUARDO
N U E S T R O  C L Á S I C O  H E C H A  T O R T A

INGREDIENTES
 Bizcochos de chocolate remojados en tres  leches,

rellenos con crema pastelera, manjar,  plátano
fresco y decorada en chocolate negro.  

25 PERSONAS 45 PERSONAS15 PERSONAS8 PERSONAS

 22.990   29.990    41.990    69.990 

*Imagen referencial de 4 capas



ITALIANA
P A S I Ó N  M E D I T E R R Á N E A

INGREDIENTES
Mil hojas, bizcochos de vainilla y discos de merengue.

Todo relleno con crema chantilly,  frambuesa,
mermelada de frambuesa y manjar . Exquisito decorado
en chocolate en rama, frambuesas y merengue y crema. 

25 PERSONAS 45 PERSONAS15 PERSONAS8 PERSONAS

   22.990   29.990    41.990     69.990 

*Imagen referencial de 3 capas



   22.990    29.990     41.990     69.990 

LÚCUMA REAL
L A  R E I N A  D E  L A  F I E S T A

INGREDIENTES
Bizcochos de vainilla y merengue, rellena con crema de
lúcuma, manjar y trocitos de nuez. Decorada con crema

de lúcuma y copos de merengue

25 PERSONAS 45 PERSONAS15 PERSONAS8 PERSONAS

*Imagen referencial de 4 capas



SELVA NEGRA
C H O C O L A T E  S A L V A J E

INGREDIENTES
Bizcochos de chocolate rellenos con crema

chantilly, salsa de frambuesa y frambuesas.
Decorado en chantilly chocolate en rama y

frambuesas. 

25 PERSONAS 45 PERSONAS15 PERSONAS8 PERSONAS

 22.990   29.990   41.990   69.990 

*Imagen referencial de 4 capas



 22.990   29.990   41.990    69.990 

AMOR
E S E  D U L C E  S E N T I M I E N T O

INGREDIENTES
Bizcochuelos de vainilla y mil hojas, rellenos con una

suave crema chantilly siempre en compañía de la dulzura
del manjar y frambuesa natural. ¿La decoración?

Frambuesa, chocolate blanco y crema. 

25 PERSONAS 45 PERSONAS15 PERSONAS8 PERSONAS

*Imagen referencial de 4 capas



MENTA SAN PEDRO
U N A  T E N T A C I Ó N  D E  P E L Í C U L A

INGREDIENTES
Bizcochos de chocolate, rellenos con crema de
menta y trufa. Decorado en chocolate en rama,

crema de menta y cuadraditos de chocolate blanco. 

25 PERSONAS15 PERSONAS8 PERSONAS

 22.990  29.990  41.990  69.990 
45  PERSONAS

*Imagen referencial de 4 capas



AMARETTO
¡ S E  P A S Ó !

INGREDIENTES
 Bizcochos de chocolate, rellenos con crema de vainilla,

manjar, almendras molidas y amaretto. Decorado en
chocolate negro, manjar, crema y almendras. Un

delicia. 

25 PERSONAS15 PERSONAS8 PERSONAS

 22.990  29.990   41.990   69.990 
45  PERSONAS

*Imagen referencial de 4 capas



BISCOCHO FRAMBUESA

INGREDIENTES
Bizcochuelos de vainilla mezclados con una suave crema

chantilly, sala de frambuesa y todo acompañado con
frambuesa natural ¡Ah!, nuestra imponente decoración

en crema, chocolate blanco y frambuesas. 

E S A  D E B I L I D A D  R O J A

25 PERSONAS 45 PERSONAS15 PERSONAS8  PERSONAS

 22.990   29.990    41.990    69.990 

*Imagen referencial de 4 capas



MOKA
C A F É  L O V E R S

INGREDIENTES
Biscochos de chocolate y mil hojas, rellenos manjar y

crema de moka con café 100% arábica, salsa de
frambuesa y frambuesas frescas. Decoración en

chocolate en rama, crema de moka y frambuesas.

25 PERSONAS15 PERSONAS8 PERSONAS

 26.990   35.990   45.990   73.990 
45  PERSONAS

*Imagen referencial de 4 capas



PASAS AL RON
U N  D E S E O  C O N C E D I D O

INGREDIENTES
Bizcochos de vainilla remojados en tres leches,

crema chantilly, trocitos de chocolate y pasas al ron.
Decorado en chocolate, pasas y crema.

25 PERSONAS 45 PERSONAS15 PERSONAS8 PERSONAS

 26.990    35.990   45.990    73.990 

*Imagen referencial de 4 capas



TERCIOPELO ROJO
P A S I Ó N  H E C H A   D U L Z U R A

INGREDIENTES
Exquisitos bizcochos rojos, rellenos con crema chantilly
y frambuesas frescas. Un decorado que es poesía pura:
chocolate en rama, crema chantilly y un ramo de rosas

rojas. 

25 PERSONAS 45 PERSONAS15 PERSONAS8 PERSONAS

 26.990   35.990    45.990    73.990 

*Imagen referencial de 4 capas



TRUFA IMPERIAL
P L A C E R  I N M O R T A L

INGREDIENTES
Bizcochos de chocolate, rellenos con trufa, manjar

y nueces. Decoración en pilares laterales de
chocolate blanco y negro adheridos en manjar. 

25 PERSONAS 45 PERSONAS15 PERSONAS8 PERSONAS

 26.990    35.990    45.990  73.990 

*Imagen referencial de 4 capas



INGREDIENTES
 Bizcochos de chocolate, rellenos con frambuesas frescas,
salsa de frambuesa, trufa y manjar. Cubierto con trufa,

chocolate en rama y merengue suizo.

 26.990   35.990   45.990   73.990 

BOMBÓN
U N  R E G A L O  P A R A  E N A M O R A R

25 PERSONAS 45 PERSONAS15 PERSONAS8 PERSONAS

*Imagen referencial de 4 capas



BOMBÓN NARANJA
U N  R E G A L O  P A R A  E N A M O R A R

INGREDIENTES
Bizcochos de chocolate, crema de naranja, trufa

y manjar. Cubierta merengue y chocolate.

25 PERSONAS 45 PERSONAS15 PERSONAS8 PERSONAS

   26.990   35.990    45.990  73.990 

*Imagen referencial de 4 capas


